
Vi vill hjälpa er att göra er tillställning så lyckad som möjligt!  

Vi har mångårig erfarenhet av catering och har serverat både stora och små sällskap 

 i varierande lokaler. Vi jobbar från de förutsättningarna som ges och gör alltid vårt yttersta 

 för att det ska bli en riktigt lyckad tillställning! 

 

VI ERBJUDER: 

Välkomponerade menyer 

      Professionellt bemötande   

 Flexibla lösningar 

Kreativ mat tillagad med omtanke 

Personlig service 

 

Våra menyer är utformade efter årstiderna för att utnyttja säsongens gotländska råvaror i största 

möjliga mån. Vi har skapat menyer som vi tycker passar bra ihop, det är ändå möjligt att kombinera rätter 

från olika menyförslag, men med reservation för att vissa råvaror inte är tillgängliga utanför säsong.   

Det är möjligt att byta ut desserten mot en osträtt eller lägga till en ost med tillbehör som en extra rätt.  

Vi kan ordna en  lakto-ovo vegetariska meny, men om det endast är några i sällskapet som är  

vegetarianer utgår vi istället från menyn ni valt till större delen av sällskapet för att skapa en bättre helhet. 

 

 För kvalitetssäkring så ingår alltid vår egen kock i menypriset för att vi ska kunna garantera att den 

 mat som serveras ska vara en kulinarisk upplevelse av bästa klass! Menyerna är utformade och prissatta för  

sällskap över 60 personer, i menypriset ingår 12% moms.  

 

Om ni väljer oss som leverantörer av maten till er bröllopsfest så bokar vi gärna in ett möte  

 med er för att diskutera förutsättningarna för just er fest! 

 

Vi hoppas att detta låter intressant och om ni har några frågor eller funderingar  

så tveka inte att höra av er till oss!  

Med vänliga hälsningar Lotta och Rickard Hasselblad 

 

 

 

TACK FÖR ER FÖRFRÅGAN! 



MENY 1 
 

Carpaccio på Gotländskt nötkött 

med ramslöksgremolata, Stafva Sandra, 

tomater & brödkrutonger 

 

Gotländsk Regnbåge 

 med krassecremé & musselskum 

serveras med vårens primörer  

 

Bakad Mörk Chokladterrin  

serveras med dulceycréme 

& salt karamellglass 

 

 
 

MENY 2 
 

Grillad grön Sparris  

med Stafva Sandra & tryffelvinagrette 

 

Lammytterfilé 

med soltorkad tomat-& vitlöksky  

serveras med ramslöksrisotto på  

Gotländskt kulturspannmål  

toppas med friterade örter  

 

Basilikaparfait 

 med flädermarinerade jordgubbar 

 

 

 

 

MENY 3 
 

Tartar på Rödbeta 

toppad med friterad kapris,  

Fyrtårnscremé & jordärtskockschips 

 

Ramslök- & oxmärgsöverbakad Ryggbiff 

med pepparsky & smörslungade gotlandslinser 

serveras potatisterrin smaksatt med  

västerbottensost  

 

Yoghurtkaka  

serveras med honungsrosglass och 

rabarberkompott 

 

 

 

Vårens/sommarens smaker 

I menypriset ingår alltid en kock från oss som är med och lägger upp maten på plats.  

Detta för att garantera att maten håller den klass vi lovat. 12 % moms är inkluderat i priset.  

 

I DESSA MENYER ÄR EN DEL 

 AV RÅVARORNA VI VALT SOM 

 BÄST UNDER VÅR/FÖRSOMMAR 

 

PRIS FÖR SAMTLIGA MENYER 

650 KR 



 
MENY 1 

 

Gulbetsterrin med fårostfylld  

rödbetscanneloni  

serveras med örtsallad & balsamicosirap 

  

Hälleflundra  

med Sandefjordsås med laxrom & dillolja 

serveras med dillslungad färskpotatis 

  & grönsaksjulienne 

  

Mörk Chokladpastej smaksatt med lakrits 

 med rårörda hallon med dragon 

& hallonsorbet  

 

 

 

MENY 2 
 

Krasse Cheesecake  

toppad med varmrökt regnbåge,  

picklad rödlök & ramslöksknoppar  

 

Grillad Ryggbiff   

med grillat kantarellsmör & rödvinssky 

serveras med rostad broccoli 

samt potatis- & cheddarostterrin 

  

Vit Chokladganache & bär 

serveras med svartvinbärsorbet & minimaränger 

 

 

MENY 3 
 

Kroppkaka på potatis & rödbeta 

fylld med tryffelcremé 

serveras med smörslungad kål & lökbuljong  

  

Flätad Lamminnerfilé med  

pesto på soltorkade tomater & rostad vitlökssky 

serveras med potatis-& fårostterrin  

  

Vit Choklad- & granskottscheesecake 

serveras med färska bär och sorbet  

 

PRIS 750,- 

I DESSA MENYER ÄR EN DEL 

 AV RÅVARORNA VI VALT SOM 

 BÄST UNDER SENSOMMAR/HÖST 

PRIS FÖR SAMTLIGA MENYER 

650 KR 

FÖRUTOM FÖR MENY 3 

DÄR VÄLJER VI ÄVEN BÄR  

EFTER SÄSONG TILL DESSERTEN 

Sommarens/Höstens smaker 

I menypriset ingår alltid en kock från oss som är med och lägger upp maten på plats.  

Detta för att garantera att maten håller den klass vi lovat. 12 % moms är inkluderat i priset.  


