TACK FOR ER FORFRAGAN!

Vivill higloa er att gora er fillstalining s¢& lyckad som majlig!
Vi har méngarig erfarenhet av catering och har serverat bade stora och sma séllskap
i varierande lokaler. Vi jobbar fran de forutsattningarma som ges och gér alltid vart yitersta
for aft det ska bli en riktigh lyckad fillstalining!

VI ERBJUDER:
Valkomponerade menyer
Professionellt bemétande
Flexibla |6sningar

Kreativ mat tillagad med omtanke

Personlig service

Vara menyer ér utformade efter arstiderna fér att utnyttia sésongens gotlandska ravaror i storsta
moiliga man. Vi har skapat menyer som vi tycker passar bra ihop, det &r andd majligt att kombinera réitter
frain olika menyforslag, men med reservation for att vissa révaror inte &r tillgéngliga utanfér sGsong.
Det &r mojligt att byta ut desserten mot en ostraitt eller lagga till en ost med tilloehdr som en extra rét.
Vikan ordna en  lakto-ovo vegetariska meny, men om det endast &r nagra i séllskapet som &r
vegetarianer utgar vi istallet frin menyn ni valt 1ill storre delen av sallskapet for atft skapa en battre helhet.

For kvalitetssaking s¢& ingdr alltid vér egen kock i menypriset for att vi ska kunna garantera att den
mat som serveras ska vara en kulinarisk upplevelse av basta klassl Menyemna &r utformade och prissatta for
sallskap dver 60 personer, | menypriset ingér 12% moms.

Onm ni valier oss som leverantdrer av maten till er brollopsfest sé bokar vi gérna in ett mote
med er for att diskutera férutsattningarna for just er fest!

Vi hoppas att detta later intressant och om ni har néigra fragor eller funderingar

sé& tveka inte att héra av er till oss!
Med vanliga héalsningar Lotta och Rickard Hasselblad
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-




\arens/sommarens smaker

MENY 1

Carpaccio p& Gotlandskt ndtko
med ramsléksgremolata, Stafva Sandra,
tomater & brodkrutonger

Gotlandsk Regnbage
med krassecremé & musselskum
serveras med varens primorer

Bakad Mark Chokladterrin
serveras med dulceycréme
& salt karamellglass

MENY 2

Grillad grén Sparris
med Stafva Sandra & tryffelvinagrette

Lammytterfié
med soltorkad tomat-& vitldksky
serveras med ramsloksrisotto pé
Cotlandskt kulturspannmal
toppas med fiterade orter

Basilikaparfait
med flbdermarinerade jordgublbar

MENY 3

Tartar pa Rodbeta
toppad med fiterad kaporis,
Fyrtéimscremé & jordartskockschips

Ramsldk- & oxmargsdverbakad Ryggbiff
med pepparsky & smorslungade gotlandslinser
serveras potatisterin smoksatt med
vasterbottensost

Yoghurtkaka
serveras med honungsrosglass och
rabarberkompott

[ DESSA MENYER AR EN DEL
RV RAVARORNA VI VALT SOM
BAST UNDER VAR/FORSOMMAR

PRIS FOR SAMTLIGR MENYER
650 KR

| menypriset ingdr alltid en kock fréin oss som ér med och |Ggger upp maten pd plats.
Detta for att garantera att maten haller den klass vi lovat. 12 % moms ér inkluderat i priset.




Sommarens/Hastens smaker

MENY 1

Culbetsterin med ferostfylld
rodbetscanneloni
serveras med ortsallad & balsamicosirap

Halleflundra
med Sandefiordsais med laxrom & dillolia
serveras med dillslungad férskpotatis
& gronsaksjulienne

Maérk Chokladpastej smaksatt med lakrits
med rardrda hallon med dragon
& hallonsorbet

MENY 2

Krasse Cheesecake
toppad med varmrokt regnbbaige,
picklad rodldk & ramsloksknoppar

Grillad Ryggliff
med grillat kantarellsmér & réddvinssky
serveras med rostad broccoli
samt potatis- & cheddarostterin

Vit Chokladganache & bar
serveras med svartvinbérsorbet & minimarénger

MENY 3

Kroppkaka pé potatis & rodbeta
fylld med tryffelcreme

serveras med smorslungad kal & [dkbuliong

Flatad Lamminnerfile med

pesto p& soltorkade tomater & rostad vitldkssky

serveras med potatis-& farostterin

Vit Choklad- & granskottscheesecake
serveras med férska bdr och sorbet

PRIS 750,-

[ DESSA MENYER AR EN DEL
AV RAVARORNA VI VALT SOM
BAST UNDER SENSOMMAR/HOST
PRIS FOR SAHTLIGR MENYER
650 KR
FORUTOM FOR MENY 3
DAR VALJER VI RVEN BRR
EFTER SASONG TILL DESSERTEN

| menypriset ingér alltid en kock fréin oss som ér med och I&gger upp maten pd plats.
Detta for att garantera att maten haller den klass vi lovat. 12 % moms ér inkluderart i priset.




