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Bréllopsmenyer Var & Sommar

Meny 1

Tartar pa Gotlandskt nétkott

med inlagda ramsléksknoppar, lagrad ostcréme,

picklad rédlok & brédkrutonger

Regnbagsforell
med musselskum & ortolja
serveras med varens primérer

Mérk Chokladterrin
serveras med miso &-dulceycréme,
gravade pumpafron & saltkaramellglass

Meny 2

Ragrillad grén Sparris
med hyviad parmesan
& tryffelvinagrette toppad med fromusli

Lammytterfilé
med Vitloksky och bakade tomater
serveras med ramsloksrisotto
pa Gotlandskt kulturspannmal
toppas med friterade orter

Basilikaparfait
med fladermarinerade jordgubbar
& svartpepparmarang

Meny 3

Laxterrin
pepparrotssmaksatt farskostmousse i dillgelé
fylld med laxtartar och gotlandsk gurka
serveras med primorvinaigrette och brédflarn

Ramslok- & oxmargséverbakad Ryggbiff
med pepparsky & smorslungade gotlandslinser
serveras potatisterrin smaksatt med
prastost & bakadtomatconcasse

Mandel-& kardemummakaka
serveras med rabarbersorbet
& inkokt rabarber
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Brollopsmenyer Host & Vinter

Meny 1

Gulbetsterrin
med Farostfylld Rddbetscanneloni
serveras med tryffeldressad oOrtsallad
och balsamicosirap

Halleflundra
med Sandefjordsas, forellrom & dillolja
serveras med dillslungad potatis
& grénsaksjulienne

Mork Chokladpastej smaksatt med lakrits
serveras med rarorda hallon med dragon
& hallonyoghurtglass

Meny 2

Krasse Cheesecake
toppad med varmrokt lax,
picklad rodIok & ramsléksknoppar

Gotlandsk Gris
Langbakad Karré
med brynt kantarellsmor & smakrik buljong
serveras med rostad broccoli
samt potatis-& rotselleripuré

Vit choklad-& saffransganache
med bjornbarsorbet, farska bar & mandelkrisp

Meny 3

Kroppkaka pa fermenterad potatis
fylld med svamp- & tryffelcremé
serveras med smorslungad kal
& smoérad I16kbuljong

Flatad Lamminnerfilé
med pesto pa soltorkade tomater & lammsky
serveras potatis-& farostterrin
samt haricotsverts

Mjélkchoklad- & Pumpaganache
serveras med sockerrostade pumpakarnor,
karamellsas & havtornsorbet



